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Nar innovation og smag er en passion...



Der er penge i god smag; Whisky
-
1Hvornar er der penge i god smag

1Hvad sker der med smag ndr man
fermenterer

1Smagen af whisky




Hvorndr er der penge i god smag

Hvad pavirker pris af fedevarer?

R&varer, udbud /efterspgrgsel, god
historie /sjcelden, arbejdskraft, branding...

Hvor ser vi store prisforskelle?

Vin, rom, gl, whisky, chokolade, kaffe,
vanille...Interesse /prestige, fermentering — intens og

varieret smag...




Hvorndr er der penge i god smag
—

Hvor finder vi de allerstgrste prisforskelle?

Holdbarhed — scerligt hvor produktet (evt.) bliver bedre med d&rene — vin,

rom, whisky




Hvordan dannes smagen i whisky og andre
fermenterede fodevarer

Forarbejdning

Terring, Ristning, Fermentering, Destillering,
Fraktionering, Tilscetning, Modning /Lagring

Révare Sl e _‘ => Fedevare
Sort ‘U 9 > Servering —
Klima temperatur,
Dyrkning tilberedning,
Opbevaring sammenhceng




Hvordan kommunikerer man smag — og bygger
bro mellem fagfolk og forbrugere?

Hvad vil det sige at en
beskrivelse er Objektiv?

Forholder sig mere til
"det der er” (objektet),
uladet, ofte let at
definere preecist og
kommunikere

Her fdr vi et feelles
sprog

Sensorisk test eller
kemisk analyse; "pd en
skala...”, "der er 0,05

mg ...”

Hvad vil det sige at en
beskrivelse er Subjektive

Personlig, ladet — svcer
at definere prcecist, da
den subjektive oplevelse
er forskellig fra person
til person

Meget vigtig egenskab
— men sveer at "arbejde
med”

Forbrugertest; "det

smager godt”, "jeg
synes...”



Ravare + fermenteret produkt

Rug, byg — 9I, Whisky

Grentsager — pickles

Kal — Saverkraut

Okseked, svineked — Salami, pgalser

Druer — Vin

/Abler, andre frugter — Ablebrcendevin o.a. breendevin
Korn — brad, rugbraed

Mcelk — Yoghurt, Ost...

Frugt — Alkohol — Eddike (dobbelt fermentering)



Mikroorganismer, enzymer og smag

M Lipid, kulhydrat, eller
/ Protein

o
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Procestrin som pdvirker smagen™ af

Whisk
-—

1. Dyrkning,
hast, maltning
og evt. rggning
af korn*

4. Destillation™®
over direkte ild

/.
Fortynding*
med vand

3.
2. Mosning til Fermentering*
meesk af meesk +
gcer

5.
Fraktionering™; 6. Farste
hoved, hjerte, Lagring™
hale

8. Anden
Lagring™

Q. Filtrering
og tapning



Hvad er det, der giver Whisky smag

11 Der findes ca. 76 forskellige
smagsstoffer i Byg

71 Der er 244 smagsstoffer i

Malt Byg

o | Whisky er der ca. 330
smagsstoffer
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Malt Whisky




Kan whisky smage af cebler? Jal

%i?

1 Hvordan kan det veere og hvorfor?

1 Fordi smag bestdr af en masse forskellige smagsstoffer ligesom musik
bestdr af en masse instrumenter og toner

7 Sd& ndr vi smager pd en whisky og er opmcerksomme, som hvis vi lytter fil
musik — s& kan vi pludselig smage de forskellige smagsnuancer — ligesom vi
kan hegre de enkelte musikinstrumenter og toner

1 Noder; "nggle” til musikkens sprog — kemi; nagle til hvordan smag er
sammensat



Musik opskrifter

Rock musik

= Klassisk
musik

Ca. 290 smags- og duftstoffer = smagen af en whisky
Ca. 400 smags- og duftstoffer = smagen af et ceble
117 smags- og duftstoffer til feelles



Smag og duft af Whisky
- udfra nogle af de vigtigste smagsstoffer

Ether, blomst, sgdlig
Cognac, ananas

Able, sed, plastik

Alkohol

Fiskeolie, gren, lag

Bitter, brcendt, malt, whisky
Alkohol, bolsje, stikkende
Eddike, sur, stikkende
Pcere, banan

Blomst, honning, rose, tobak
Flede, frugt

Mandel, bred, breendt

Karamel, fed

Acetaldehyd
Ethylacetat
|sobutanol
Methanol
2-methyl butanol
3-methyl butanol
N-propanol
Acetic acid
Isopentyl acetate
Phenetyl acetate
Acetaldehyde diethyl acetal
Furfural

5-(hydroxymethyl)furfural



Smagsstoffer i Whisky

Alkoholer — frugt, sed, medicin, blomst,
plastik/gummi

Syrer — syrlig, fed, harsk, sved, frugt

Estere — frugt, blomst, gren, rom, voks

Baser - nodder, ristede nedder, harsk, jord
Svovliforbindelser — svovl, kal, lag, jord, gummi
Phenoler — reg, medicinsk, tree, stald

Furaner — karamel, mandel, bred, ned



Abrikos
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Hvorfor er smag sa vigtigt?

Kommunikation:

Hvis du kender dine kunder og dit
produkt, kan det bedste match
opnds

Smagsbeskrivelsen kan lede
forbrugeren pd vej til en starre
oplevelse og en mere positiv
bedemmelse, hvis forventningerne
indfries.

Smagen er den primcere faktor for
genkasb




Troubleshooting /Kvalitetssikring
-

1. Beskrivelse af smagen "nar
den er som den skal veere”

2. Beskrivelse af smagen "nar
der er noget galt”

3. Undersagelse af hvad der kan
veere sket, hvad man kan gere
ved det og hvordan man kan
undgaq, at det sker igen




Sensorik i produktudvikling

Produktudvikling

71 Helt nye produkter — f.eks.
via Food Pairing

1 Optimering aof
eksisterende produkter

7 Ny anvendelse af
produktierne — eks.
kombination af Whisky og
mad — eller som
ingrediens i mad
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